Kartoffel-Creme-

Vorspeise/Suppe Suppe* &

Hacksteak” ¢

*kkhk*k

Salzkartoffeln

*kkkk

Menul Fingerméhren? 181415

*kkhkk

*kkhkk

BratensolRe*

Tortellini mit
KaseflllungA ¢ &1

*kkhkk

Menu 2
Erbsen ,

G,

Sahne-Sol3er ¢

Dessert Frisches Obst

A-Glutenhaltiges (Weizenmehl) C-Eier
L-Schwefeldioxid
Antioxidationsmittel
7-mit Phosphat

1-mit Konservierungsstoff
3-geschwefelt
13-mit Farbstoff

D-Fisch

Gemusebrihe mit
Brunoise und
MuschelnA.¢!

Brokkolicremesuppe

Kohlroulade®’

I Grine Sole c,c
*kkk*k
Braune Specksof3ea,
I Kartoffeln
*kkkk
Salzkatoffeln _
KkK gk 2 gekOChte Eier

Kartoffel-Krauter-
Plree® 237

*kkhkk

Apfelpfannkuchen? c.¢

Blumenkohl-Kéase- Fekekkek
Medallion*¢¢ Apfelmus?
*kkkk

KasesoRer ¢!

Mandarinen-Quark®¢  Vanillepudding®

F-Soja G-Milch
8-mit SulBungsmittel/n

6-gewachst

06423-80918
Menu und Mehr

[-Sellerie
14-mit SGRungsmittel Saccharin

Gemusebrihe mit
Brunoise und
Sternchennudeln¢!

Tomaten-Creme-
Suppe* &'

Backfisch Ap.c.%.6.7

*kkkk

Putengeschnetzeltes

Zuricher ArtA© Kartoffelsalat

*kkkk )
Bayrischer Art’ 13
Butterreis S
*kkkk
Brokkoli' —
Remoulade? ¢ F? 12813
Schupfnudeln- _ .
(] P Ac GrielRbrei~ ¢
Gemusepfanne® s
*kkkikk

BechamelsoRen 6! Heidelbeersol3e*

Frisches Obst

J-Senf

15-mit StBungsmittel Cyclamat

Rinderbrihe mit
MarkkloRchenA ¢!

Schweineschnitzel
C.G,LA
*kkkk

Rahmsofde cca1

Gelber Bohnensalat- 2
3

*kkkk

Salzkartoffeln

Sauerbraten
Rheinische ArtA’

*kkkk

SemmelknddelA.¢.¢

*kkkk

Rosenkohl. ¢!

*kkkk

Sauerbratensole

Heidelbeer-Joghurt® Schokoladenpudding®

2-mit



