Speiseplan von Montag 23.05.2022 bis Sonntag 29.05.2022

Vorspeise / Suppe

Vorspeisen/Suppen Minestrone vegetarisch® ©'

Hauptgerichte

Rindergulasch in
RahmsoRe” ©

(Vollkost) Butterreis®
%k %k %k %k %k
Brokkoli'
Menii 2 Pfannkuchen natur® ¢ ¢
(Vegetarisch, auRer *kdAx
Sonntag) Apfelmus
Dessert Frisches Obst
A-Glutenhaltiges C-Eier D-Fisch

Konservierungsstoff 2-mit Antioxidationsmittel

Anderungen vorbehalten!

Brokkolicremesuppe®

Kasselerbraten® %2
%k %k %k %k %k

Salzkartoffeln
kkkkk

Mohrengemiise
%k Kk k

BratensoRe”

Spatzle-Pilzpfanne™ ¢
sk ok %k k k

Blattsalat
kkkkk

KisesoRe™ &'

Schokoladenpudding®

F-Soja G-Milch
8-mit StiBungsmittel/n

Hausgemachte Sellerie-

Creme-Suppe™ &!

Pichelsteiner Eintopf'

Kok ok ok ok

Weizenbroétchen

Hefekl6Be™ & ©
k%K kkk

KirschsoRe”

Frisches Obst

I-Sellerie

13-mit Farbstoff

A F,G,K

Herzhafte GrieRBsuppe™ &

Rote Bete Salat®®
¥k %k kk

Konigsberger KI6Re©
kkkkk

Salzkartoffeln
¥k %k kk

KapernsoRe™ &'

Frankfurter Griine Sauce®
k%K kkk

Eier®
k%K %k kk

Salzkartoffeln

Erdbeerjoghurt®

J-Senf

Menue und mehr 06423/9695578
Menu 1 und Menu 2 kosten 8,51 € brutto, zzgl. Anfahrt.

K-Sesamsamen

| Gemiisebriihe mit
Fadennudeln® '

Fischstibchen® P
kkkkk
Hausgemachter

Kartoffelsalat mit Speck® 2
sk ok sk k k

Remoulade® ¢ 412,813

Spiralnudeln®
kkkkk

Blattsalat

% 3k % % %k

Joghurt-Kriuter-Dressing®
kkkkk
Hausgemachte
TomatensoRe mit
Basilikum® &'

Gotterspeise Waldmeister'?

L-Schwefeldioxid

Spargel-Creme-Suppe® 2 F
G,J,13

Schweinebraten in

Senfkruste’
%k %k %k k ¥

Semmelknodel® ¢
%k %k %k %k %k

Wirsinggemdiise in Rahm* &
I

Kk kkk

BratensoRe®

Rinderbraten™"*
%k %k %k %k %k

Salzkartoffeln
%k %k %k %k %k

Speckbohnen"?!
kkkkk

BratensoRe”

Quarkspeise Pfirsich®

1-mit



